
Messecateringformular

7 Punkte Programm

Ihre Kontaktdaten

Eckdaten

Speisen Getränke kalt & warm

Geplanter Ablauf/Programm

Firmenname

Messename Start Catering

Anmerkungen

Gästeanzahl täglich

Anmerkungen

Name, Vorname

Datum Ende Catering

Telefon

Straße

Messestandort Speisen von-bis

Mobil

PLZ, Ort

Halle/Standnummer

GetränkeserviceSelfservice 

E-Mail

Fingerfood kalt süßwarm

Menü süßkalt warm

Buffet süßkalt warm

Speisen Standmitarbeiter süßkalt warm

Anmerkungen

Empfang Wein

Softgetränke Longdrinks

Bier Kaffee- und Teespezialitäten

Standmitarbeiteranzahl täglich

Gästekreis

Anmerkungen

Getränke von-bis

Geplante Standmitarbeiterversorgung

Geplante Standparty

Anmerkungen

Anmerkungen



Blumengestecke für Stehtische

Blumengedeck Besprechungsraum

Kühlschränke oder über Messebauer

Spülmaschinen oder über Messebauer

Konvektomat oder über Messebauer

Ausstattung

Ambiente

Logistik & technische Anforderungen Netzwerkleistung

Personal

Anmerkungen (z.B. Barkeeper, DJ, Barista, etc....)

Die Berechnung des Personals erfolgt auf Basis unserer 
Erfahrungswerte und der von Ihnen angegebenen Veranstal-
tungszeit.

Anmerkungen

Anmerkungen

Allgemein

Porzellan/Besteck/Gläser Anzahl

Anlieferung ebenerdig

Stehtisch Anzahl

Stehtischhusse Anzahl

Starkstromanschluss vor Ort

Wasserzulauf vor Ort 
(für unsere Küchentechnik)

Parkplätze mit Stromversorgung standnah

Anmerkungen

BudgetWie sind Sie auf uns aufmerksam geworden?

Empfehlung durch Event

€ 

Getränketheke oder über Messebauer

Räumlichkeiten Küche RücklaufLager

Internet Sonstiges
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