FRY CATERING

Messecateringtormular Farroch Radjeh
>> Thre Kontaktdaten

Firmenname

Name, Vorname Telefon

StraRe Mobil

PLZ, Ort E-Mail

Anmerkungen

>> Eckdaten >> Geplanter Ablauf/Programm
Messename Start Catering

Datum Ende Catering

Messestandort Anmerkungen

Halle/Standnummer Getranke von-bis

Gasteanzahl taglich Geplante Standmitarbeiterversorgung
Standmitarbeiteranzahl taglich Geplante Standparty

Gastekreis Anmerkungen

Anmerkungen

——— 7 Punkte Proar‘amm _—

Getranke kalt & warm
WS

Fingerfood [] kalt [ warm [ suR [] Empfang [] Wein

Buffet [ kalt [ warm [ stiR [] Softgetranke ] Longdrinks

Meni [] kalt [Jwarm [1suR [ Bier [] Kaffee- und Teespezialititen
Speisen Standmitarbeiter [Jkalt [Jwarm  []siR [] Selfservice [[] Getrankeservice
Anmerkungen Anmerkungen




FRY CATERING

Farroch Radjeh

Ausstattung
) g

[[] Porzellan/Besteck/Glaser Anzahl [] Kiihlschrianke oder iiber Messebauer

[] Stehtisch Anzahl [] Getranketheke oder Giber Messebauer

[] Stehtischhusse Anzahl [] Spilmaschinen oder Giber Messebauer
[J] Konvektomat oder iber Messebauer

Anmerkungen

Ambiente Personal
N ¥/’ N \—//

Die Berechnung des Personals erfolgt auf Basis unserer
Erfahrungswerte und der von lhnen angegebenen Veranstal-
tungszeit.

] Blumengestecke fiir Stehtische

[] Blumengedeck Besprechungsraum

Anmerkungen

Logistik & technische Anforderungen Netzwerkleistung

Anmerkungen (z.B. Barkeeper, DJ, Barista, etc....)

] Anlieferung ebenerdig

[] Starkstromanschluss vor Ort

Wasserzulauf vor Ort
(fur unsere Kiichentechnik)

[[] Parkplatze mit Stromversorgung standnah

Raumlichkeiten [1 Lager [ Kiche [ Rucklauf

Anmerkungen

>> Allgemein

Wie sind Sie auf uns aufmerksam geworden? Budget :I €
[[] Empfehlung durch | | [JEvent [JlInternet [ Sonstiges
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